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BOLLETTINO FITOSANITARIO
ZONA DI RIFERIMENTO AVVERSITA’ N° 07/2025
VITERBO “INTERNA” Mosca dell’olivo Dal 09/09/2025
Tuscania Canino Cellere Tessennano Bactrocera oleae Al 15/09/2025

“Le drupe hanno raggiunto circa il
90% delle dimensioni finali. A

FASE FENOLOGICA (Scala BBCH Olio 79) guesto stadio puo iniziare la
raccolta delle olive verdi da
mensa”

SVILUPPO DEI FRUTTI

Temperature comprese tra 20 e
35°C; elevata percentuale di
umidita relativa e bagnatura

fogliare;
CONDIZIONI METEO FAVOREVOLI Schiusa uova: T min 17° € — T max
30°.
Voli notte di 16-17 ° C / giorno
finoa35°C
METODOLOGIA Si esaminano 20 oIive.a piantg su 10 piante scelte a caso per cultivar
per ettaro, un totale di 200 olive.
Metodo Adulticida Olive da olio: 4-5% di punture fertili o 2 femmine
SOGLIA DI INTERVENTO ovigere/trappola/settimana
Olive da mensa 1-2% di puncture fertili (uova, larve, pupari)
RILIEVO INFESTAZIONE Attacco rilevato: 2-5%
PRESCRIZIONE

EFFETTUARE TRATTAMENTO

SOSTANZE ATTIVE E AUSILIARI*

Pannelli attrattivi, esche proteiche e sistemi Attrack and Kill con deltametrina e/o
lambdacialotrina

Piretrine, Flupyradifurone, Cyantraniliprole, Spinosad, Beauveria bassiana,
Azadiractina, Lambdacialotrina, Acetamiprid

*Riferimento bollettino ufficiale della Regione Lazio n°45 Determina n°G06193 “Norme tecniche di difesa integrata”
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